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HYTTANS

PUB & KOK

Dagens lunch Man-Fre 11:00-15:00

Lunch 125:-

ENVARMTTRATT EN PASTARATT

185:- 195.-

Inkl.stor stark eller ett glas vin

Allt. alkoholfritt

135

——— o T O———
OPPETTIDER

Méndag-Torsdag 11:00-23:00
Fredag-Lﬁrdag 11:00-02:00

Siindag 12:00-23:00
Tel: 016 144161
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RMRATTER 1

Flaskfile Mexicane Chilisas

Flaskfile Hawaii Bearnaisesas

Flaskfile Noisette Bearnaisesas & sparris
Kycklingspett Med tzaziki och choronsas
Rﬁdspﬁtta Med husets sas, kokt eller stekt potatis
Schnitzel

Hamburgare Med pommes frites

Chicken nuggets

Bacon Med stekt dgg

Stekt falukorv Med stekt igg

Pyttipanna Med agg

| FLASKFILE PLANKA ]4.5.- I




PASTARATTER

Ozgﬁle pasta: Oxfilé, soltorkade tomater, champinjone
tryffelsds, sambal, rodvin, serveras med kryddig sas. 170:-

Tigra: Scampi, musslor, paprika, zucchini, sambal, vitvin

serveras med kryddig sds. 170:-

Kebab pasta: Kebab, champinoner, rodIok, jalapeno

rodvin, sambal och serveras med kryddig sds. 145:-

Flc'iskﬁlepasta: Fldskfilé, paprika, champinjoner

rodIok, vitvin, serveras med grdddsds.145:-

Romanjola: Kyckling, rodlok, champinjoner, vitvin

serveras med grdddsds. 145:-

Pierre lotti: Kyckling, rodlok, champinjoner, basilika

pesto, vitvin, serveras med grdddsds. 145:-

Hells: Kyckling, paprika, rodlok, champinjoner
sambal, vitvin, serveras med kryddig sds. 145:-

]c'igaren: Champinjoner, rodIok, paprika, soltorkade

tomater, avocado, sambal, serveras med kryddig sds. 145:-

Pezoles: Champinjoner, rodIok, soltorkade tomater

zucchini, vitvin, garneras med parmaskinka. 145:-

Spaghetti carbonara 145:-

Spaghetti Bolognese 145:-




SALLADER 135:-

Cesarsallad
Krutonger, bacon,

kyckling, parmesanost, ceasar dressing

Kycklingsallad

Champinjoner, kyckling, majs, oliver, paprika
Hallomisallad
Halloumi, 16k, paprika, ruccola, avocado
soltorkade tomater, rodbetor
Grekisksallad
Paprika, kalamataoliver, fetaost, 16k
soltorkade tomate
Raksallad
Champinjoner, handskalade rakor, citron
agg, paprika, rodbetor
Tonfisksallad
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